
Auberge « Les Saveurs d’Azun » 
Les plats contenant des allergènes sont répertoriés dans un classeur mis à disposition de notre clientèle à l’accueil de l’auberge 

 

Prix net T.T.C 

Menu à 38.00 € 



Entrées au choix 
Gravlax de truite des Pyrénées 

Ou 

Charcuterie artisanale maison « ADER » 
Coppa, jambon du pays, chorizo, pâté de lapin de l’auberge, mesclun … 

Ou 

Salade du Berger 
‘(mesclun, crottin de chèvre, noix, graine de courges) 



Plats au choix 
Travers de porc braisé, sauce au rhum 

Ou 

Poisson selon arrivage et selon disponibilité 
Ou 

Araignée de veau Sauce d’Artagnan 

« Tous nos plats sont garnis de légumes de saison » 


Desserts au choix 
La profiterole au craquelin et son chocolat pâtissier chaud 

(choux au craquelin fait maison) 
Ou 

Coupe glacée 2 boules 

(café, chocolat, pistache, caramel beurre salé, vanille…) 

Nouveau : Sorbets artisanaux de la maison Tougaïa vallée du Castelloubon 

(Groseille, pomme, prune, myrtille …) 
Ou 

Gâteau basque aux zestes d’orange 
Ou 

 Fromages du Pays, mesclun 

 Ou 

 Nougat glacé au fruits secs et sa crème caramel  

   

________________________________________________________________________ 

 

Toute l’équipe vous souhaite de bonnes fêtes 


